
Банкетное меню на 23 февраля

Холодные закуски:

Ассорти мясное …………………………………………………………………………100/100/100г

(буженина, куриный рулет, язык отварной) 

Ассорти рыбное ……………………………………………………………………………….80/80/60г
(семга, масляная, рулет из горбуши)

Разносолье………………………………………………………………………………………………..450г
(помидор соленый, огурец соленый, капуста квашеная, чеснок, перец)

Ассорти фруктовое……………………………………………………………………………….200г
(мандарин, груша, яблоко, виноград )

Бутерброды с красной икрой……………………………………………………………….….45г

Пирожки в ассортименте …………………………………………………………………….150г
(капуста/рыба , лук/яйцо)

Сало домашнее……………………………………………………………………………….100/100г
(соленое, копченое)

Салаты:

Салат «Офицерский»…………………………………………………………………….…….….200г
(креветки королевские, сыр моцарелла, перец болгарский, помидор черри, микс из зелени, кедровые 
орешки, заправка)

Корзиночки с пикатным салатом……………………………………………………………60г

Горячее блюдо:
Медальоны из свиной вырезки с черничным соусом/судак по-Ленинградски 
картофель по-деревенски……………………………………………………………140/200/50г

Десерт:

Пирожное «Армейское»…………………………………………..……………………………….200г

Напитки:
Морс клюквенный………………………………………………………………………………….....400г

Минеральная вода…………………………………………………………………………………….200г

Чай ………………………………………………………………………………………………………….….200г
(черный, зеленый)




